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LE GOUT DE LA NOUVELLE-ECOSSE. PUR.

SAUMON DE LATLANTIQUE

SALMO SALAR

Le saumon de l'Atlantique est élevé dans les eaux froides, claires et pures de la Nouvelle-Ecosse et est

expédié dans le monde entier. Le saumon de 'Atlantique, avec sa peau argentée distinctive, tachée de

petites croix noires sur certaines parties de son corps, sa chair rose et succulente, est autant prisé par

les chefs que par les passionnés de cuisine. Le saumon est un poisson huileux riche en oméga 3 et est
une excellente source de vitamine D, de phosphore et de calcium.

SAUMON DE LATLANTIQUE DE

LA NOUVELLE-ECOSSE. PUR.

Les usines de transformation de saumon en
Nouvelle-Ecosse sont enregistrées pour répondre
aux normes internationales d'assurance qualité,
vous assurant ainsi un produit sain, sdr, et de grande
qualité.

DURABILITE

En Nouvelle-Ecosse, l'élevage de poissons en présente
l'un des environnements réglementaires les plus
modernes au monde afin de vous apporter un poisson
naturellement délicieux issu de ressources durables.

CERTIFIED

SUSTAINABLE

SEAFOOD
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TYPES DE PRODUITS

Les pétoncles géants ont une chair maigre, tendre

et de couleur riche et crémeuse et sont disponibles
frais, congelés ou comme produits a valeur ajoutée, y
compris :

* Frais

e Surgelé

e Fumeé

 Préparé ou conservé

NOVA SCOTIA

SEAFOOD

PURE. % CANADA.






